KORKMAZ PRO-MIX SAMOSTOJECI MIKSER
A470, A470-01, A470-02, A470-03

220-240V, 50-60Hz

1600W

Dragi korisnici,

1. Molimo vas da procitate ove upute pazljivo prije prve upotrebe i da zadrzZite jamstveni list za
buduce potrebe servisiranja.

2. Neodgovaramo za Stete nastale nepravilnim koristenjem. Nepravilno rukovanje isklju¢uje jamstvo
na uredaj.

STANDARDI ZA UREDAJ, ELEKTRICNE KOMPONENTE | VIJEK TRAJANJA

Uredaj moze biti spojen na uzemljenu uti¢nicu snage od 220-240V, 50-60 Hz. Osigura¢ na koji se spaja
mora imati vrijednost 10A radi zastite elektricnog sustava. Ocekivani vijek trajanja ovog uredaja je 7
godina.

VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

1. Ovaj uredaj nije namijenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujuéi djecu) sa smanjenim
fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, kao i osoba s nedostatkom korisnickog iskustva,
osim ako se osoba nalazi pod nadzorom osobe odgovorne za njenu sigurnost.

2. Djecu ne ostavljajte bez nadzora u blizini uredaja.

3. Djeca ne smiju koristiti ovaj uredaj. DrZite uredaj i kabel van dohvata djece.
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U slucaju ostecenja kabela, kabel se mora zamijeniti iskljucivo kabelom provjerenim od strane
proizvodaca.

Uvijek iskljucite uredaj iz struje ako ga ostavljate bez nadzora ili prije rastavljanja i ¢iS¢enja.
Iskljucite uredaj i odspojite ga iz struje prije rastavljanja komponenata.

Ovaj uredaj je namijenjen kuénoj upotrebi i sliénim radnim okruzenjima kao $to su:

— kuhinje za osoblje kao Sto su trgovine, uredi ili druga radna okruZenja

— seoska imanja

— od strane klijenata u hotelima, motelima i drugim okruZenjima stambenog tipa

—odsjedanja s doruckom

Ne uranjajte uredaj u vodu, niti ga ispirite s vodom iz slavine

Ne gurajte prste ili oStra pomagala kao Sto su noZ kako biste umetnuli hranu. Uvijek koristite
prikladne potiskivace hrane.

Budite posebno oprezni pri rukovanju s oStricama, osobito kod sastavljanja i rastavljanja uredaja
kao i prilikom ¢iséenja. Ostrice su jako oStre.

Pricekajte da se sve komponente zaustave s radom prije nego ga iskopcate iz struje i izvadite
posudu u kojoj se miksa.

Nakon koriStenja uredaja, pustite da se uredaj ohladi prije iduc¢eg koristenja.

Prije ¢i$¢enja uredaja procitajte dio ,,Cid¢enje i odrzavanje".

Oprez: uredaj nije dizajniran za koristenje s vise od jedne funkcije istovremeno. Predlazemo
koristenje samo jedne funkcije istovremeno.

DIELOVI UREDAJA

1 Prikljuéak za kukicu, metlicu i mjeSalicu za tijesto.

2 prikljuc¢ak za dodatak za mljevenje mesa i za povrce



3 gumb za otpustanje rucke

4 birac brzine (okretni gumb)

5 zdjela od nehrdajudeg celika

6 poklopac zdjele
7 kuka za tijesto
8 mjesalica

9 pjenjaca

14

15

16

11b | 11c

17

10 navojni prsten

11a 3mm brusni disk
11b 5mm brusni disk
11c¢ 7mm brusni disk

12 reza€ mesa

13 puzna osovina

14 poklopac potiskivaca
15 potiskiva¢ mesa

16 dio za ostatke hrane

17 metalni spremnik
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DIJELOVI ZA ROLANO MESO
18 dio za mesnu roladu 20 drzac dijela za izradu kobasica

19 drzac dijela za mesnu roladu 21a 30mm cijev za kobasice, 21b 22mm cijev
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22a,,makaroni" disk
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22b veliki ,,fettuccine' disk

22c mali ,,fettuccine" disk

22d disk za izradu rezanaca od 2,8mm
22e disk za izradu rezanaca od 2mm
23 ostrica za izradu pire krumpira

24 ostrica za sjeckanje



25 ostrica za grubo usitnjavanje
26 ostrica za fino usitnjavanje
27 potiskivac

28 spremnik za usitnjavanje

KORISTENJE UREDAJA

BILJESKA*

Prije nego ukljucite uredaj, provjerite nalazi li se gumb u poloZaju 0, a zatim postavite kuku, mjesalicu ili

pjenjacu.

Provjerite je li gornji poklopac za umetanje dodatnih dijelova zatvoren.

Prije nego Sto pocnete, provjerite jeste li sve sastavili prema gornjoj uputi.

BRZINA NAMJENA PRIBOR OPIS

Postepeno 2 Koristite za mijesanje Kruh, kiflice, pizza
tijesta tijesto...
7 (kuka za tijesto)

Postepeno 7-9 Koristite za mijesanje Kolaci, pite, mesna
polu-mekanih smjesa Struca, pire krumpir...
8 mjesalica

Postepeno 8-11 Koristite za tekuce, Vrhnja za slag, slatka
glatke smjese vrhnja, kreme, jaja...
9 pjenjaca

BILJESKA 2

Ne prekoracujte brzinu 2 prilikom izrade dizanog tijesta jer to moZe uzrokovati oSte¢enja na mikseru.




SAVIETI ZA SJAJNE REZULTATE

Recept: tijesto za kruh

Pribor: 5,6,7

Sastojci: 500g brasna, 50g maslinovog ulja + 5g soli + 5g Secera + 7g kvasca+ 260ml tople vode

1. Dodajte sve suhe sastojke u zdjelu i okrenite gumb na brzinu 1 na 30 sekundi.
2. Dodajte vodu a zatim ulje
3. Prebacite na brzinu 2 i nastavite mutiti dok ne postignete kompaktnu smjesu.

Recept: tijesto za biskvite za kolace

Pribor: 5,6,7

Sastojci: 3 jaja, 150g maslaca, 150g Secera, 150g brasna, 3g praska za pecivo
IzreZite maslac na kocke od 2cm

Stavite maslac sa Secerom u zdjelu i miksajte na brzini 1 otprilike 30 sekundi.
Postepeno povedavajte brzinu od 1 do 9

Dodavajte jedno po jedno jaje miksajuci brzinom od 7 do 9 dok ne postignete kremastu smjesu ne dulje
od 3 min

Recept: puslice
Pribor: 5,6,9
Sastojci: 3 bjelanjka + 1cup (200g) Secera ili Secera u prahu.

1. Mutite bjelanjke brzinom 11 dok se ne stvore mekani vrhovi otprilike 2-3 min
2. Postepeno dodavajte Secer dok miksate brzinom 11 dok se ne stvore ¢vrsti vrhovi otprilike 2
min.

SJECKALICA
Shredder

OPREZ: pripazite kada rukujete s oStricama. Jako su ostre.



Nikad ne upotrebljavajte ostricu za dodavanje tvrdih sastojaka

Nikada ne pritiS¢ite prejako kada dodajete sastojke kroz cijev.

Prije nego krenete, provjerite jeste li sastavili dijelove prema slici.

RECEPT: Stapici mrkve

Pribor: 23 (ili 24,25,26), 27,28

Sastojci: 500g mrkve

1. Prethodno narezite velike komade mrkve tako da stanu u cijev za sjeckanje
2. Okrenite gumb na brzinu koja je prikazana ispod, zatim stavite mrkvu u cijev za hranu, pritisnite
ju potiskivacem otprilike 1 min.

Pribor broj Pribor Brzina Pribor broj pribor brzina
23 Ostrica za 10-11 25 Ostrica za 5-6
izradu pirea grubo
usitnjavanje
24 ostrica 5-6 26 Ostrica za fino | 5-6
usitnjavanje

DODATAK ZA MESO

Mincer

OPREZ: Nikad ne meljite kosti, orahe ili druge tvrde sastojke

-nikad ne meljite smrznuto meso. Prvo odmrznite meso

-nikada ne pritiscite prejako meso. To moZe uzrokovati zacepljenje
Prije nego pocnete, postavite dijelove kao na slici.

Recep: mesna rolada

Pribor: 10,114, (ili 11b, 11c), 12, 13, 14, 15, 16, 17

Sastojci: 500g mesa za bolognese ili drugo nemasno meso




1. Meso odreZite na komade ne vece od 20x20x60mm
2. Stavite meso u podmetac i okrenite gumb za brzinu na 11, a tada stavljajte meso u cijev za
mljevenje ne duZe od 3 min.

DODATAK ZA IZRADU TJESTENINE

Pasta Maker

BILJESKA: pripremite tijesto s branom i vodom u omjeru 5:2 (otprilike 500g brasna i 200g vode, ili
500g brasna, 2 jaja i 100g vode.

Ne pritiScite previse tijesto kada ga stavljate u cijev. Ovo moZe zaStopati cijev.
Prije nego pocnete, provjerite jeste li slozili dijelove kao na slici.

Recept: izrada tjestenine

Pribor: 10,13,14,15,16,17, 22a,b,c,d,e

Sastojci: pripremljena smjesa (800g)

1. Stavljajte tijesto i pritiS¢ite ga potiskivacem. Ne dodirujte rukama.
2. Ukupno vrijeme neprestanog rada je 5 minuta
3. Upalite uredaj za tjesteninu i mijenjajte brzinu od 5 do 6.



CISCENJE | ODRZAVANJE
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Prije nego zapocnete s CiS¢enjem, provjerite jeste li iskopcali uredaj iz struje.

Provjerite koji dio se pere ru¢no, koji u perilici a koji se odrzava samo vlaznom krpom.

Pripazite da se rubovi oStrica ne dodiruju s tvrdim predmetima koji mogu ostetiti oStrice.

Ostrice su izuzetno ostre. Budite pazljivi pri ¢iS¢enju ostrica.

Ako se uredaj bucno glasa ili trese, zaustavite ga i posaljite na servis. Nikada sami ne popravljajte
uredaj.
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SKLADISTENJE

1. Nakon koriStenja uredaja, pospremite ga na mjesto koje je suho i nije izlozeno sunéevim
zrakama.

2. Osigurajte da djeca ne mogu dodi do uredaja.

3. Osusite uredaj prije nego ga spakirate.



